
Börsenclub 
der Handelskammer Hamburg 

- Restaurant & Lounge - 
 

Speisen- 
&

Getränkekarte 
 



Ouvertüre 
 

Willkommen im Börsenclub unserer Handelskammer im „Haus im Haus“. In diesem klassizistischen Saal 
befand sich bis 2002 das Parkett der Hanseatischen Wertpapierbörse. Hieran erinnert die Bezeichnung 
„Effektensaal“, wenngleich mit Einführung des elektronischen Handels hier keine Wertpapiere mehr 
gehandelt werden. Ihrem Leitmotiv „Wir handeln für Hamburg“ entsprechend hat unsere Handelskammer 
die Chance genutzt, an dieser Stelle ein einzigartiges Ensemble zu errichten, welches durch den 
renommierten Stuttgarter Architekten Prof. Behnisch entworfen und im März 2007 eingeweiht wurde: ein 
„transluzentes“ Haus im Haus, welches neue Nutzungen beherbergt – auf den ersten beiden Ebenen ein 
Gründerzentrum, gefolgt von zwei Ausstellungsebenen für Wechselausstellungen über die Geschichte 
unserer Handelskammer und die Commerzbibliothek sowie der Börsenclub mit Restaurant, Lounge und 
Merkurterrasse. Entdecken Sie dieses einzigartige Objekt mit seinen vielen Funktionen und Sichtachsen. 
Die Mischung aus Tradition und Moderne soll Ihnen Appetit auf unser Restaurant und unsere 
Handelskammer machen.  
 

Prof. Dr. Hans-Jörg Schmidt-Trenz 
 

Liebe Gäste, 
 
herzlich willkommen im Börsenclub Restaurant der Handelskammer Hamburg. Wir freuen uns sehr, Sie in 
diesem einzigartigen Ambiente begrüßen zu dürfen. 
In Zusammenarbeit mit Ihrem Gastgeber, der Handelskammer Hamburg, wollen wir Ihnen ein 
vollkommenes Erlebnis und unvergessliche Stunden im Haus im Haus bieten. Frei nach unserer 
Firmenphilosophie: 

„Die Freiheit zu genießen“ 
 
Maison van den Boer ist heute eines der größten Event- und Catering-Unternehmen Europas. Mit unserer 
100jährigen Erfahrung organisieren wir Events und bieten Ihnen einen exklusiven Cateringservice, wo 
immer Sie es sich wünschen. 
Nehmen Sie sich die Freiheit und bieten Sie Ihren Gästen etwas wirklich Besonderes! 
Wir freuen uns schon darauf, unser Know-how mit Ihnen zu teilen. Gerne informieren wir Sie über unser 
breites Serviceangebot, auch außerhalb des Börsenclubs im Haus im Haus. 
 

Maison van den Boer Deutschland GmbH 
 

Noud van den Boer 
Geschäftsführer 



Aperitif 
 
Aprerol-Spritz       0,1 l   4,50 € 
 
Kir        0,1 l   4,00 € 
 
Campari 4 Orange       0,2 l   6,50 € 
 
Martini bianco, extra dry, rosso      5 cl   4,00 € 
 
Sandeman Sherry, medium      5 cl   4,00 € 
 

Weinempfehlungen 
 
Weißwein, offen

Weißweine 
 

2011 Weißburgunder trocken 
Weingut Reichsgraf von Kesselstatt, Mosel-Saar-Ruwer 
Typische Burgunderaromen wie Ananas und Banane 
 0,20 l   6,00 € 
 
2010 Black Edition Riesling trocken 
Weingut Bergdoldt-Reif & Nett, Pfalz 
dezente Note von Orangen und Pfirsich  

0,20 l   6,50 € 
 
2011 Wild Rock „Elevation“ Sauvignon Blanc 
Wild Rock, Hawke`s Bay, Marlborough, Neuseeland 
Frische, füllige Zitrusfrucht und Stachelbeere 

0,20 l   7,00 € 
 



Rotwein, offen

2009 Black Edition ,,Olé Ola“  
Weingut Bergdoldt-Reif & Nett, Pfalz 
Cuvée aus Cabernet, Merlot, Lagrein und Dornfelder  0,20 l   7,00 € 
Trocken, Geruch nach roten Früchten wie Cassis und Himbeere,    
18 Monate im Barrique gereift 
 

2009 Fabelhaft DOC Douro 
Dirk van der Niepoort, Portugal      0,2 l   7,50 € 
Aromen von roten und schwarzen Beeren, ausbalancierte Säure 

2008 Rucahue Estate, Valle de Maule  
Cabernet Sauvignon Gran Reserva, Itata Valley   0,20 l  8,50 € 
Schöne rote Frucht        

Jahrgangs- und Angebotsänderungen möglich 



Vorspeisen 

Spargel-Schaumsuppe 
mit Grönland-Shrimps und Bärlauchpesto 

6,50 € 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit gehobeltem Parmesan 
und Limonencreme 

6,50 € 
 

Geschichteter Büffelmozzarella und Olivettitomaten 
mit geröstetem Tomatenbrot 

6,50 € 
 

Hauptgang

Geschnetzeltes vom Kalb 
mit weißem und grünem Spargel, 

Kirschtomaten und Tagliatelle 
17,50 € 

 
Rosa gebratene Lammkeule 

auf Bohnenragout und gerösteten Kartoffeln 
mit Dijonsenfsauce 

17,50 € 
 

Krosses Zanderfilet 
auf geschmorten Dillgurken mit Erbsenpüree 

und Krustentierschaum 
17,50 € 

 

Dessert

Tagesdessert 
€ 5,50 

 
Lunchmenü 

 
2 Gänge 19,90 € 

 
Stellen Sie sich die Gänge selbst aus den à la carte Gerichten zusammen. 
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Wein 
 
Sekt / Champagner

Crémant  
Aimery-Sieur d’Arques, Languedoc-Rousillon 
Grande Cuvée 1531      0,75 l 28,50 € 
 
Champagner Pommery 
Brut        0,20 l 28,00 € 
 0,75 l 65,00 € 
 

Weißweine

2011 Weißburgunder trocken 
Weingut Reichsgraf von Kesselstatt, Mosel-Saar-Ruwer 
Typische Burgunderaromen wie Ananas und Banane 

0,20 l   6,00 € 
 0,75 l 21,50 € 

 
2010 Black Edition Riesling trocken 
Weingut Bergdoldt-Reif & Nett, Pfalz 
dezente Note von Orangen und Pfirsich     

0,20 l   6,50 €  
0,75 l 23,00 € 

 
2011 Wild Rock „Elevation“ Sauvignon Blanc 
Wild Rock, Hawke`s Bay, Marlborough, Neuseeland 
Frische, füllige Zitrusfrucht und Stachelbeere 

0,20 l   7,00 € 
 0,75 l 24,50 € 

 

Rotweine

2009 Black Edition ,,Olé Ola“  
Weingut Bergdoldt-Reif & Nett, Pfalz 
Cuvée aus Cabernet, Merlot, Lagrein und Dornfelder  0,20 l   7,00 € 
Trocken, Geruch nach roten Früchten wie Cassis und Himbeere,   0,75 l 24,50 € 
18 Monate im Barrique gereift 
 

2009 Fabelhaft DOC Douro  
Dirk van der Niepoort, Portugal      0,75 l 25,50 € 
Aromen von roten und schwarzen Beeren, ausbalancierte Säure 

2008 Rucahue Estate, Valle de Maule  
Cabernet Sauvignon Gran Reserva, Itata Valley   0,20 l  8,50 € 
Schöne rote Frucht       0,75 l 32,00 € 
 

Jahrgangs- und Angebotsänderungen möglich 



Softgetränke
Magnus Imperial Classic Sprudel, Naturell    0,75 l 5,50 € 
Magnus Imperial Classic Sprudel, Naturell    0,2 l 2,10 € 
 
Klindworth Orangensaft      0,2 l 3,00 € 
Klindworth Apfelsaft      0,2 l 3,00 € 
 
Coca Cola, Coca Cola light   0,2 l 2,40 € 
Gerolsteiner Apfelschorle      0,2 l  2,30 € 
 
Schweppes Bitter Lemon      0,2 l 3,00 € 
Schweppes Tonic Water   0,2 l 3,00 € 
 

Bier
Holsten alkoholfrei      0,33 l 2,50 € 
Holsten        0,33 l 3,00 € 
Holsten Lemon       0,33 l 3,00 € 
 

Kaffeespezialitäten
Kaffee Crème         Tasse 2,50 € 
Espresso  Tasse 2,50 € 
Espresso doppelt  Tasse 3,00 € 
Cappuccino        Tasse 3,00 € 
Milchkaffee  Tasse 3,00 € 
Latte Macchiato  Glas 3,10 € 
 

Tee
Diverse Sorten        Tasse 2,50 € 



Spirituosen
Johnny Walker Red Label  4 cl 4,50 € 
Chivas Regal        4 cl 5,00 € 
 
Remy Martin V.S.O.P.      4 cl 5,00 € 
 
Bacardi Rum White      4 cl 4,50 € 
Havanna Club       4 cl 5,00 € 

 
Ziegler Williams, Framboise     2 cl 5,50 € 
 
Grappa Nonino       4 cl 5,50 € 
 
Sierra Tequilla silver      2 cl 3,50 € 
 
Malteser Aquavit       2 cl 3,00 € 
 
Ramazotti        4 cl 4,50 € 
Fernet Branca       4 cl 4,50 € 
 
Baileys         4 cl 4,50 € 
Molinari Sambuca       4 cl 4,50 € 
 

Longdrinks
Gin Tonic  0,2 l 6,50 € 
 
Cuba Libre        0,2 l 6,50 € 
 
Tequila Sunrise       0,2 l 6,50 € 
 


